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Carabinieri

pronto intervento

tel. 112 - 814700

Capitaneria di porto

via N. Sauro - tel. 801329

Polizia Stradale

tel.863891

Guardia Di Finanza

viale Kennedy,25

tel. 0721/824388

Vigili Del Fuoco 

Via Flaminia

tel. 863222

Polizia Municipale

via mura malatestiane 2

tel. 887715 - 887716

Commissariato

via della Costituzione Tel. 83351

MUNICIPIO

Centralino tel. 8871

(Ufficio del Sindaco) 

tel. 887200

Questura tel. 113

Ufficio Informazioni 887523

Biblioteca 887473

ENEL (segnalazioni guasti)

tel.  807631

GAS tel. 81481

ACQUEDOTTO tel. 81481

POSTE E TELEGRAFI

tel. 808658

Aeroporto di Fano 829745

RADIO TAXI

tel. 834016

Soccorso  stradale  ACI  803116

Telefono azzurro tel.19696

POLIZIA - SERVIZI VARI
PRONTO INTERVENTO - COMANDI MILITARI

zona Lido - via Simonetti, 31 - FANO Tel. 0721.823966



Ospedale S. Croce
via Veneto 4 tel. 8821 (centralino)
Pronto Soccorso 0721.882841
TRIAGE - 0721.882244
Emergenza ambulanze
118
Medico di guardia
tel. 0721.1932261
TAXI Croce Rossa Italiana
3348166812 FAX 0721.821218
Poliambulatorio
tel. 0721.1932845

SERVIZI SANITARI
PRONTO SOCCORS0

CENTRO UNICO PRENOTAZIONI REGIONALECENTRO UNICO PRENOTAZIONI REGIONALE

PER PRENOTARE VISITE ED ESAMI DIAGNOSTICI NELLE

MARCHE -  NUMERO VERDE GRATUITO

800-098.798800-098.798
dal Lunedì al Venerdì 8.00 - 18.00 - Sabato 8.00 - 13.00

Prevenzioni 
tumori femminili
tel. 800710977
Guardia Veterinaria
0721.7211
Consultorio
0721.1932856 - 1932821
URP UFFICIO RELAZIONI
CON IL PUBBLICO A.V. 1
NUMERO VERDE 800 014 433
0721.1932700 
DALLE 10 ALLE 12 DA LUN. A VEN

ci trovi anche all’IPER Rossini di Pesaro
viale Vittorio Veneto, 95 FANO

331.8151381 - 339.6143374 - hammerstore.it       
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JUNGLE
SUNSHINE
“Sunshine”, il nuovo album dei Jungle,
rappresenta la naturale evoluzione
estetica e sonora del collettivo britanni-
co guidato da Josh Lloyd-Watson, Tom
McFarland e Lydia Kitto. Il disco confer-
ma la straordinaria abilità del gruppo
nel fondere il pop d'autore con una sofisticata produzione dance-
soul. Nelle sue undici tracce, l'album trasporta l'ascoltatore in una
dimensione radiosa, bilanciando l'energia travolgente del prece-
dente “Volcano” con arrangiamenti più fluidi e maturi. In questo
contesto, l'ingresso ufficiale di Lydia Kitto conferisce un nuovo
spessore e una straordinaria versatilità alle armonie vocali. Come
da tradizione, la musica rimane strettamente legata all'immagina-
rio coreografico della band, ideato insieme al regista Charlie Di
Placido per trasformare ogni traccia in un'esperienza visiva e
cinematografica.
“Carry On”, il brano d'apertura, scelto come singolo apripista, si
muove su avvolgenti strutture synth-wave. Le sue linee vocali
ipnotiche funzionano come un mantra, sospeso tra nu-disco ed
elettronica. “The Wave” è una traccia caratterizzata da calde per-
cussioni e influenze radicate nel panorama brasiliano degli anni
'60 e '70, che fa da sfondo a un messaggio ottimista sul supera-
mento delle difficoltà relazionali. “Romeo II”, in collaborazione con
il rapper Bas, introduce sfumature hip-hop vecchia scuola. Il suo
fluire serrato spezza il ritmo del disco, sposandosi alla perfezione
con il tipico funk metropolitano del collettivo. “Heavy On My Soul”
è l'episodio che mette in mostra il lato più intimo e raffinato dei
Jungle, impreziosito da falsetti avvolgenti e venature neo-soul. Per
presentare il nuovo lavoro, i Jungle saranno presto impegnati in
un imponente tour mondiale che toccherà ben tre continenti.

MUSICA a cura di Luca Valentini



ORARI BIBLIOTECHE ORARI BIBLIOTECHE 
Mediateca Montanari - Memo

piazza pier Maria Amiani s.n.,  Fano  
0721 887343

Orario estivo
(dal 16 giugno al 15 settembre)

Lunedì: 16.00 - 19.00
martedì, giovedì: 9.00 - 19.00
mercoledì, venerdì: 9.00 - 12.00 / 16.00 - 19.00
sabato: 9.00 - 12.00
domenica: chiuso
DEDALO INFORMAGIOVANI FANO
Contatti
informagiovani@comune.fano.pu.it
Facebook - Dedalo Informagiovani Fano
T. 0721 887 837
https://www.comune.fano.pu.it/dedalo-informagiovani

Orario
martedì: 14.00 - 18.00 
mercoledì: 10.00 - 13.00
giovedì: 10.00 - 13.00
venerdì: 10.00 - 13.00

DA 34 ANNI IN CITTA’!!!

Biblioteca Federiciana Momentaneamente chiusa





IL LIBRO 

First Lady per caso
di Felicia Kingsley
NEwtON COMPtON EDItORI

Cambiamo completamente
genere e parliamo del nuovo
libro della regina del romance
Felicia Kingsley, l’autrice più
venduta in Italia negli ultimi tre
anni. First Lady per caso
(Newton Compton) porta negli
Stati Uniti: al centro della trama
Nathan Edgerton, che ha tutto:
un cognome storico, un sorriso
da copertina e una dinastia
repubblicana alle spalle che
punta dritto alla Casa Bianca.
Ma c’è un problema: il partito è
in macerie e Nate è l’unico candidato rimasto a raccogliere i
cocci di una sconfitta annunciata. L’altra protagonista del libro
è Nicole Clark: deputata democratica, che per anni ha fatto di
Nate il bersaglio preferito dei suoi attacchi. Ma il destino ha un
crudele senso dell’umorismo: tradita dai suoi stessi alleati,
Nicole si ritrova all’improvviso fuori dai giochi. Quando un equi-
voco trasforma i loro scontri a Capitol Hill in un infuocato gossip
su una “storia segreta”, i media vanno in delirio. Per Nate, i cui
elettori non accetterebbero mai un candidato single, è la scia-
luppa di salvataggio. Per Nicole, è la chance per riprendersi la
scena. Il patto è semplice: fingere di essere la coppia più inna-
morata d’America, fino alle elezioni… A proposito, non perdete
il nostro speciale con tutti i romance dell’autrice emiliana sotto
pseudonimo, capaci di ispirare film e serie tv…

Fuorirotta - Viale Adriatico, 17/c - Fano
0721.830558 - fuorirotta.fano@gmail.com - seguici su



L’ItINERARIO 
DELLA BELLEZZA

GRADARA

Gradara da sempre si identifica con la sua Rocca. Protetta dalla cinta
muraria, la roccaforte che per secoli ha difeso dinastie nobili e famose
è il nucleo storico ma vivo dell’abitato circostante.
Il mastio, il torrione principale, domina dai suoi quasi quaranta metri
d’altezza l’intera valle circostante. Fu eretto nel XII secolo dalla fami-
glia De Grifo, a cui sarebbero poi succeduti i Malatesta.
La Rocca, ora di proprietà demaniale, ha subito vari interventi nel
corso della sua lunga storia.
Alla struttura originale furono apportati ampliamenti e modifiche sotto
il dominio dei Malatesta e degli Sforza. In particolare Giovanni Sforza,
in occasione del matrimonio con la giovanissima Lucrezia Borgia,
figlia del terribile Papa Alessandro VI, aggiunse due ali al cortile inter-
no e uno scalone d’onore per accedere alle sale del piano nobile.
All’interno del guscio forte e minaccioso della fortezza, dopo aver var-
cato il ponte levatoio, si scopre un frutto gustoso di arte e bellezza.
Castello di Gradara
Gli interni si caratterizzano infatti per la presenza di mobili antichi, dis-
seminati per stanze dal nome evocativo che oltre ad affreschi di pre-
stigio regalano scorci stupendi dalle finestre che si affacciano sulla
rigogliosa natura del San Bartolo.
Al suo interno, oltre ad un letto a baldacchino, si trova la botola che si
dice fosse il passaggio usato per le incursioni amorose di Paolo, che
qui avrebbe trovato la morte con la sua amata, trafitti dalla lama ven-
dicativa di Giangiotto.
Nella stanza compare anche la replica di uno splendido abito di scena
cucito dalla stilista Alberta Ferretti che riproduce quello indossato da
Eleonora Duse, amante e musa di D’Annunzio che la volle nel ruolo di
Francesca da Rimini nell’omonima tragedia. Non mancano nella
Rocca opere d’arte di alto valore tra cui spiccano la pala d’altare di
Giovanni Santi, padre del grande Raffaello, e la pala in terracotta inve-
triata di Andrea Della Robbia, all’interno della cappella.

Gradara



L’ItINERARIO 
DELLA BELLEZZA

PERGOLA

Pergola - I Bronzi di Cartoceto
La storia fra miti e leggende
Quando i buoi si inginocchiarono al Duomo di Pergola
Era il 1234 quando gli eugubini, in continui transiti e notturne soste in
quel di Pergola, lungo la Valle del Cesano, per raggiungere con i loro
carriaggi il porto commerciale più vicino, Senigallia, decisero di
allearsi con la Città e fortificarla.
Il centro storico reca infatti le impronte dell’architettura medievale
umbra del XIII secolo, dove gli edifici si distinguono per le caratteristi-
che “porte del morto”. Sono queste delle singolari aperture molte
strette e a sesto acuto, dimensionate così per consentire l’uscita dal-
l’abitazione di un feretro ma per essere altresì ottimamente difendibili
in caso di invasione e di saccheggio, accadimenti non remoti in quel
tempo. Tra i quartieri storici più emblematici della Città sono da ricor-
dare quello delle Tinte e quello delle Conce, che testimoniano il forte
tessuto economico delle corporazioni caratterizzante per secoli la cit-
tadina. Tutt’oggi alcuni edifici conservano le peculiarità per i quali
venivano impiegati (stanze adibite all’essiccazione o canali per lo
scorrimento delle acque).
Il XIII secolo racchiude in sé una storia che si perde nella tradizione e
nella memoria della città. Si narra infatti che nei luoghi in cui trovarono
sepoltura i martiri Secondo, Agabito e Giustina, nei pressi di un terri-
torio detto Monte Vecchio di Serra Sant’Onda al confine con la Città di
Gubbio, nel periodo compreso tra il 1240 e il 1261 si compì una serie
di fatti miracolosi come buoi che si rifiutavano Città di Pergola di arare
la terra, genuflettendosi.
Venne così scoperto il sepolcro dei Santi, ma l’immediata sorpresa
degenerò in una accesa ostilità tra le Città di Gubbio, Gualdo Tadino,
Spoleto e Amelia che si contendevano i resti dei martiri.
Il vescovo di Gubbio decise, per placare i bollenti spiriti, di caricare
le spoglie su un carro trainato da buoi senza alcuna guida e questi,
allo storico incrocio tra le diverse città, senza dubbio alcuno girarono
su loro stessi e scelsero Pergola, dove si inginocchiarono davanti
all’allora chiesa di Sant’Agostino, oggi Cattedrale della Città.



RIStORANtE LA LISCIA DA Mr ORI  

RIStORAZIONE DI QUALItA’
IN CIttA’ DAL 1991
SENTIRSI  SENTIRSI  

IN FAMIGLIAIN FAMIGLIA
Aperto Tutti i Giorni a Pranzo e Cena

chiuso il lunedi e la domenica sera

RIStORANtE LA LISCIA DA Mr ORI
VIA PUCCINI, 2 FANO tEL. 0721.809781



UN MERCOLEDì DA LEttORI 
"SPAZZAtURA” 
DI SyLVIA AGUILAR ZéLENy
Il gruppo di lettura della
Memo si prende una
pausa ad agosto e
torna a settembre con
un nuovo appuntamen-
to. Ci vediamo merco-
ledì 9 settembre alle
19:00 per parlare insie-
me di “Spazzatura” di
Sylvia Aguilar Zéleny
(Ventanas, 2025).
Una storia di frontiera,
quella molto più che
geografica tra il
Messico e gli Stati Uniti.
Un romanzo polifonico
e al femminile che si
muove tra Ciudad
Juárez ed El Paso, terre
di transito e di crimine,
ferita ancora aperta di un colonialismo che continua a
plasmare identità e desideri. Il confine respinge, eppure
tutto si mescola: le speranze, i valori, le paure.
L’american dream è a portata di mano, basta attraversa-
re il ponte e arrivare “dall’altra parte”.
Ma a Juárez, dalla parte dei poveri, c’è un’umanità che
abita in una discarica comunale dove finiscono i rifiuti e
il respiro tossico di due città, di due mondi. E dove tutto
è spazzatura, comprese le persone. Seguiamo il rac-
conto di tre donne: Alicia, cresciuta nella discarica, che
adesso comanda su altri come lei; Griselda, una ricerca-
trice che ogni giorno arriva da El Paso per studiare chi
vive in mezzo ai rifiuti; Reyna, una donna trans che del-
l’immondizia sente solo il fetore quando il vento lo trasci-
na fino al marciapiede sul quale batte, insieme a un
gruppo di prostitute unite come una famiglia. Le loro vite
si sfiorano, si incrociano, si sovrappongono. Non senza
sorprese. Un mercoledì da lettori si riunisce dal 2011
alla Memo, ogni secondo mercoledì del mese, per par-
lare di libri e conoscere nuove persone con la stessa
passione per la lettura.



FARMACIE DI TURNO

TERAPIA INTENSIVA
ANTINFIAMMATORIA

CONTRO IL DOLORE ARTROSICO
NON INVASIVA

ONDE SONICHE - RADIOFREQUENZE - OZONO

Per appuntamenti  Per appuntamenti  

FANO – PESARO Tel. 333.9129395FANO – PESARO Tel. 333.9129395
info@sonotronitalia.com – www.sorazon.it

4  19 SEttEMBRE
VANNUCCI
Via Cavour 2  tel.803724 
domenica aperto
orario continuato 8 - 22

2  17 SEttEMBR S. LAZZARO
via s. Lazzaro 18/d  tel.803660

9  24  SEttEMBRE
S. ELENA tel.801307
viale D. Alighieri 52

11  26  SEttEMBRE PORtO
viale 1° maggio, 2  tel.803516

1  16  SEttEMBRE PIERINI
via Gabrielli 13

15  30 SEttEMBRE
S.ORSO COMUNALE
via S. Eusebio, 12 tel.830154

4  14  24  SEttEMBRE
MOSCIONI E CANtARINI
via Flaminia 216 Cuccurano 
aperto domenica 8,30/13-15/20
850888

8  23  SEttEMBRE
PONtE MEtAURO
via delle quercie, 13 tel.1627376

13  28  SEttEMBRE ERCOLANI
via Roma, 160  
tel.863914
orario continuato 8 - 20

14  29  SEttEMBRE DR. MAX
via Negusanti, 9   tel.803243

10  25  SEttEMBRE GIMARRA
SNAN 109/A - tel.831061

5  20  SEttEMBRE StAZIONE
Piazzale della stazione, 6
tel. 830281

12  27  SEttEMBRE GAMBA
piazza Unità d’Italia 1
tel.865345

3  18  SEttEMBRE
CENtINAROLA
via Brigata Messina 92/a
tel.840042

7  22  SEttEMBRE
CANALE ALBANI
via Canale Albani, 7
tel.620087

6  21  SEttEMBRE
CENtRALE 
corso Matteotti 143 tel.803452





ORARI SANTE MESSE
chiesa prefestivo festivo feriale

Duomo 18,00 11,00 - 17,30                   
S. Maria Nuova 19,00       9,30 - 19,00    9,30 - 18,30
S. Paterniano 18,30 8,00 - 11,30 - 18,30           7,30 - 18,30
S. Tommaso 8,30 8,30 - 17.30 
Carmine 18,30 9,00 - 11,00 18,30
Roncosambaccio 18,30
Villa San Biagio 10,30   
Gran Madre di Dio 18,00 8,30 - 11,00 - 17,00 18,00
San Cristoforo 8,30 8,00 - 10,00 - 11,30 - 18,30    8,00  (lun. ven.18,30)
San Giuseppe al Porto 18,30 7,30 - 9,30 - 11,00 - 18,30        7,30 - 18,00
San Marco (via Nolfi) 9,00 7,00
San Paolo (Vallato) 18,00 11,00 - 18,00 18,00
Santa Teresa 9,00
San Giovanni Bosco 9,30
Ospedale S. Croce 18,30 6,30 6,30
San Pio X 8,30 - 11,00 
Cimitero Urbano 10,00 7,45
Santa Famiglia 19,00 8,00 - 11,00 - 17,30 19,00 
Santa Maria Goretti   19,00 8,30 - 11,15 - 19,00      8.00 lun. mart. merc. - 19,00 giov. ven.
Tre Ponti 10,00
S Sebastiano Bellocchi19,00 8,30 -  11,00                       19,00
Fenile 19,00 11,00 19,00
Carignano 9,00 
Sant’Andrea (Carmelitane) 9,00                     lun.  sab.7,30
Centinarola 18,00 8,30 - 11,15 17,30 
Cuccurano 18,00 9,00 - 11,00 18,30
Torrette 11,00                      merc. 18,00
Metaurilia 17,00 10,00                        
Ponte Metauro.         7,30 - 11,00 - 18,00       lun.  giov. 17,00
Rosciano 19,00 9,00 - 11,00                         8,30
Montegiove 10,00 
San Cesareo 20,00 9,00 - 11,00 20,00 
Sant. Beato Sante   17,00    7,30 - 9,00 - 11,00 - 16,00 - 17,30    17,00

Per informazioni: Curia Vescovile 0721.803737 Fax0721.825595



(EX PLAY TIME)

via Calamandrei 

1 campo di 1 campo di CALCETTOCALCETTO
di ultima generazione    di ultima generazione    

2 campi da 2 campi da TENNISTENNIS
TERRA ROSSA E CEMENTOTERRA ROSSA E CEMENTO

3 campi da 3 campi da PADELPADEL
COPERTI E RISCALDATICOPERTI E RISCALDATI

Prenotazioni:
APP: Playtomic

3920026464

almapark2021

VIVI  LO SPORT VIVI  LO  SPORT 



APERTO APERTO 
TUTTI I GIORNITUTTI I GIORNI

chiuso il martedìchiuso il martedì

Domenica Aperto Domenica Aperto 
anche a Pranzoanche a Pranzo

da CIARROda CIARRO Ristorante Pizzeria Lido di Fano viale Cairoli, 90Ristorante Pizzeria Lido di Fano viale Cairoli, 90
daciarro.it - Info e Prenotazioni 0721.806315daciarro.it - Info e Prenotazioni 0721.806315

10 e 11 SETTEMBRE

FieraMercato dell'Antiquariato Fano

CENTRO MEDICO RIABILITATIVO ALGOS
Via del Fiume, 53/E FANO - Tel. 0721.826556

WWW.ALGOSFANO.IT



- SERVIZIO CUStODIA tEMPORANEA
- CUStODIAMO I tUOI BENI

IN BOX ESCLUSIVI
- BOX A PARtIRE DA 4,5 MEtRI CUBI

- INGRESSO AUtONOMO 7 GIONI SU 7

- LOGIStICA PER AZIENDE
- FORNItURA 

MAtERIALE IMBALLAGGIO
- MONtAGGIO E SMONtAGGIO
- tRASPORtO OPERE D’ARtE

- tRASPORtO PIANOFORtI
E MAtERIALE PESANtE

Via della Fornace, 30

Alessandro 339.2336146      www.traslochitony.it
Ufficio         389.6567312
Fano (PU)      www.tonyboxstorage.it traslochi tony





CENTRI RACCOLTA DIFFERENZIATA ORARI  
 è possibile accedere senza prenotazione 
 
C.R.D. FANO via dei Platani 
Lunedì . Mercoledì  13.15-18.00 
Martedì . Giovedì . Venerdì . Sabato  7.45-12.30 
 
C.R.D. COLLI AL METAURO via dei Laghi 
Lunedì  7.15-12.15 . Giovedì  13.15-18.00 . Sabato  7.45-12.45 
 
C.R.D. PERGOLA via 11 Settembre 
Mercoledì  15.00-18.00 . Sabato  9.00-12.00

Farmacie Comunali, tanti servizi a portata di mano
FARMACIA FANOCENTER 
VIA L. EINAUDI 30 - FANO 
T 0721. 855884 - F 0721.859427 
 
FARMACIA DI MAROTTA 
VIA P.FERRARI 33 - MAROTTA 
T/F 0721.969381 
 
FARMACIA DI PIAGGE 
VIA ROMA 105 - PIAGGE 
T/F 0721.890172 
 
FARMACIA DI CANTIANO 
PIAZZA LUCEOLI 25 - CANTIANO 
T/F 0721.783092

FARMACIA DI SANT’ORSO 
VIA S. EUSEBIO 12 - FANO 
T/F 0721.830154 
 
FARMACIA DI GIMARRA 
VIALE ROMAGNA 133/F - FANO 
T/F 0721.831061 
 
FARMACIA STAZIONE 
PIAZZALE DELLA STAZIONE - FANO 
T/F 0721.830281

Numeri utili 
ed orari d’apertura 
al pubblico 
www.asetservizi.it 
ASET S.p.A. 
Fano, Via L. Einaudi, 1 
Sede Legale 
Direzione Amministrativa 
T 0721.83391 - F 0721.855256 
dal Lunedì al Venerdì 8.30 / 12.30

 
Ufficio Commerciale 
T 0721.81481 - F 0721.814832 
ufficio.clienti@asetservizi.it 
dal Lunedì al Venerdì 8.30 / 16.30 
Sabato 8.30 / 12.30 

Servizio Idrico Utenti 
800 994 950 
 
Servizio Emergenza Ciclo Idrico Integrato 
e Pubblica Illuminazione 
800 000 989

Servizio Igiene Ambientale 
Raccolta Domiciliare Rifiuti Ingombranti 
e Segnalazioni 
800 997 474 - dal lun al ven 8.00 / 20.00 - sab 8.00 / 13.00

- dal lun al ven 8.00 / 20.00 
- sab 8.00 / 13.00

- dal lun al ven 8.00 / 13.30

H24

Servizio Verde Pubblico 
800 995 070

         





Ristorantino LA BARCHETTARistorantino LA BARCHETTA
Specialità PesceSpecialità Pesce

viale Adriatico, 17 FANOviale Adriatico, 17 FANO - Tel. 0721.824211- Tel. 0721.824211

SIAMO APERtISIAMO APERtI
tUttO L’ANNOtUttO L’ANNO

LLaa  BBAARRCCHHEETTTTAA

LA VIGNETTA DI MAURO CHIAPPA

zona Lido - via Simonetti, 31 - FANO Tel. 0721.823966



AUTOSCUOLAAUTOSCUOLA PaoloniPaoloniD D

PATENTI
A B CAPC D E CQC

RECUPERO
PUNTI

Via Nini, 5 - FANO - 0721.828203 
autoscuolapaoloni@gmail.com





15/16/17/18
OttOBRE 2026
UNO, NESSUNO 
CENtOMILA
Con Enrico Lo Verso 
Da un'opera di Luigi Pirandello
Adattamento e regia Alessandra Pizzi 
Produzione Ergo Sum Produzioni

26/27/28/29
NOVEMBRE 2026
LA MOGLIE FANtASMA
Con Maria Grazia Cucinotta, 
Pino Quartullo di David Tristram
Regia Marco Rampoldi 
Produzione CMC/Nidodiragno, Rara

17/18/19/20
DICEMBRE 2026
RUOLI SECONDARI
Di Ferzan Ozpetek
Produzione Nuovo Teatro
- Cast in via di definizione -

07/08/09/10
GENNAIO 2027
L'INFERIORItà MENtALE 
DELLA DONNA
Con Veronica Pivetti 
Di Giovanna Gra 
(da Paul Julius Moebius)
Colonna sonora e
arrangiamenti Alessandro Nidi
Regia Gra&Mramor Produzione ArtistiAssociati, Pigra



25/26/27/28
FEBBRAIO 2027
NESSUNO 
LE AVVENtURE 
DI ULISSE
Con Stefano Accorsi 
Di Emanuele Aldrovandi
Regia Daniele Finzi Pasca
Produzione Nuovo Teatro

11/12/13/14
MARZO 2027
L’AttRICE
Con Cristiana Capotondi
Scritto e diretto da Giacomo Battiato
Produzione Infinito, Argot Produzioni,
ArtistiAssociati

01/02/03/04
APRILE 2026
GRACES
Con Silvia Gribaudi
Produzione Zebra



SPAGHEttI 
ALL’ASSASSINA

LA RICEttA LA RICEttA 

Gli Spaghetti all’Assassina sono un primo piatto iconico della cucina barese, famoso per
il suo gusto audace e la cottura “bruciacchiata” che li rende irresistibilmente croccanti e
piccanti. Cotti direttamente in padella come un risotto, questi spaghetti assorbono un
brodo di pomodoro speziato, arricchito da aglio, peperoncino e olio extravergine d’oliva,
fino a formare una crosticina dorata e saporita. La ricetta è semplice ma scenografica:
spaghetti crudi immersi nella passata, rosolati fino a caramellarsi e poi “risottati” con
mestoli di brodo bollente. Il risultato? Un piatto dal carattere forte, perfetto per chi ama i
sapori decisi e la cucina pugliese autentica. Serviti con un bicchiere di Negroamaro, gli
Spaghetti all’Assassina diventano il protagonista assoluto di ogni tavola: croccanti, pic-
canti, intensi. Un’esperienza culinaria da provare almeno una volta nella vita.

Ingredienti 

400 gr. Spaghetti
150 gr. Pomodoro Passata
150 gr. Pomodoro
Pelati
2 Aglio Spicchi
2 Peperoncino Secco
Q.b. Peperoncino In
polvere
Q.b. olio extravergine
d’oliva
Q.b. Sale

Procedimento

La particolarità degli
spaghetti all'assassina
sta nella modalità di cottura, per cui come primo passaggio
facciamo il brodo di cottura. Prepariamo una riduzione di
pomodoro : prendete i pelati e frullateli con un pizzico di sale e
2 o 3 peperoncini secchi, aggiungete circa 1,5 litri d acqua e
fate bollire. In una padella ( meglio se di ferro). Fate rosolare
nell'olio evo gli spicchi d'aglio e una spolverata di peperoncino
in polvere. Aggiungete la passata di pomodoro e mescolate.
Aggiustate di sale. A questo punto unite gli spaghetti a crudo,
muovendoli leggermente per farli insaporire. Lasciate andare la
cottura fin quando gli spaghetti non iniziano ad attaccarsi al
fondo della padella, a quel punto aggiungete un mestolo di
brodo e continuate la cottura (più o meno come si fa per i risot-
ti). Quando il brodo si sarà assorbito, unite un altro mestolo e
mescolate per uniformare la cottura. Procedete in questo modo
fino a cottura ultimata. Dopo circa 10-12 minuti gli spaghetti
all'assassina sono pronti per essere serviti in tavola.
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Centro Sportivo Italiano - Fano
Comitato provinciale 

di Pesaro e Urbino - aps

via San Lazzaro 12, (palas Allende) 
tel./fax 0721-801294, cell. 338-7525391

Sito Internet: www.csifano.it
e-mail: csifano@gmail.com  csipesaro@gmail.com

Campioni nello sport, Campioni nella vita:
rivolgiti all’Avis di Fano in via S. Francesco d’Assisi 
per la tua donazione di sangue tel. 0721-803747

visita il sito internet www.csifano.it  

SETTEMBRE ‘26



Regia di Roberto De
Paolis. Un film con
Leonardo Lidi,
Alessandro Borghi,
Pietro Castellitto,
Valeria Golino. Genere
Drammatico, - Italia,
2026, Uscita cinema
giovedì 10 settembre
2026

Paolo Marra ha ucciso
sua moglie, senza un
perché. Divorato dal
senso di colpa, decide di costituirsi: vuole paga-
re, scontare la pena, ridare dignità alla donna che
ha ucciso e a sé stesso. Tra poliziotti distratti,
avvocati zelanti, cartomanti e complicati cavilli
burocratici, nessuno lo prende sul serio. L'uomo si
scopre vittima di un paradosso kafkiano: per
quanto lo desideri, non riesce a farsi arrestare. Il
perfetto capro espiatorio di una società grottesca
che ignora chi vuole redimersi.

IL FILM DEL MESEIL FILM DEL MESE

SERPENtISERPENtI

Poliambulatorio DiagnosticoPoliambulatorio Diagnostico
Fisioterapia e RiabilitazioneFisioterapia e Riabilitazione

Medicina dello Sport        Medicina dello Sport        
Medicina EsteticaMedicina Estetica

ARCADIA via della Giustizia, 6/A FANO - 0721.830756
FISIOSPORt via della Giustizia, 10/B FANO - 0721.856145

FISIOSPORt via Oberdan, 74 FOSSOMBRONE - 0721.856145


